Agriturismo Al Robale

Cenone di San Silvestro 2024

Prosecco di Benvenuto

Trota affumicata di Fiume su Finocchi marinati, Crema al Rafano e Pane nero
casalingo tostato

Polentino di Mais spinato di Gandino con Fonduta di Caprino,Tartufo bergamasco
e Zafferano

Tatar di Barbabietole in agrodolce con Pesto ai Semi di Zucca
Risotto con Gambero di Fiume, Zucca ed Erbette,profumato al Basilico
Casoncelli di Asparagi del Robale

Filetto di Maialino al Vino rosso con Prugne e Gnocchetti alla bavarese con
Broccoletti glassati

Semifreddo al Mascarpone, Meringa, Croccante di Mandorle e Lamponi
E per il Brindisi “ V.5.Q. Metodo Charmat” Pinot Nero Brut “GAIO” Cantina

BoscoLonghino
con piccola Pasticceria Bavarese

¢ Pinot nero IGT vinificato in rosso CAMPO dei GRACI Cantina BoscoLonghino
*
¢ GAIO Brut Cantina BoscoLonghino Provincia di Pavia

Caffe, Amari, Rum,Grappe,etc.

Tutto incluso Euro centoventi



